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A: FOIE GRAS DE CANARD
ENTIER NATURE

ou

B: FOIE GRAS DE CANARD aux Figues et Miel
Meédaillé au Concours de I’ Hérault Gourmand 2019/2020

ou

C: GRAVLAX DE SAUMON ET SON BLINIS
CREME FOUETTEE A L’ ANETH
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ID: DOS DE CABILLAUD AUX MORILLES

ou

REPAS DE REVEILLON E: BROCHETTE DE SAINT JACQUES
A EMPORTER ou ’

F: 5 LANGOUSTE BELLEVUE ( SUPPLEMENT 10€)

(AU CHOIX ) (AU CHOIX ) G: SUPREME DE CHAPON LARDE
SAUCE AUX CEPES
) . Oou
PLAT D ou E ou F ou G ou H POISSON D ou E ou F
LEGUMES VIANDEGouHLEGUMES k’>jl>Lrl<l/<’>>1>L4<k’>>l**k’>>l>}~r1<k’>>l>}~r{<k’>>l>}nkk’>>l>}nkk’>
PRESSE DE POMMES DE TERRE VITELOTTE
DESSERT DESSERT et ses petits Iégumes
stesteste st s sttt st sttt sttt otttk skskskskskslololotototoloslolololoololokokoko
ROYAL AU CHOCOLAT
\_ET SON COEUR A LA FRAMBOISE J
o%\ PASSEZ VOS COMMANDES
|:| Réveillon Noél |:| Réveillon Jour de 1'an
Passez vos commandes jusqu’au 22/12 Passez vos commandes jusqu’au 29/12
Commandes a retirer le 24/12 entre 16h et 18h Commandes a retirer le 31/12 entre 16h et 18h
1[0 CH Nombre de menu a 30€ .......... i G —
PLENOIM: vttt eeee e eeeneea Entrée: A X ... 183 5% o (C 5% e
ATESSE: et s et Plat: DI oo SR g I8 5 cocn (5% oo J8 5% oo
......................................................................... Nombre de menu a 38€ .......... x38€=........
8 L Entrée: Ax..Bx...Cx...
X Poisson: D x ..... Ex.... Fx....
Pour confirmer votre commande, un acompte de 10%
de la somme vous sera demandé accoompagné du Viande: G X ..... Hx....

coupon réponse.
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TARIF FOIE GRAS

Foie gras de Canard entier Nature
ou auxﬁgues et mlel Médaillé au Concours de I’ Hérault Gourmand 2019/2020

SOUS VIDE BOCAL 200 GR BOCAL 350 GR

conservation 21 jours
tranche au poids SEMI CONSERVE SEMI CONSERVE
a partir de 100 gr> 1kg500 conservation 6 mois conservation 6 mois

115€/KG 35€ 48€
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